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PLUSIEURS
BEAUX
AVANTAGES

Magasiner chez Aubut c’est
PLUS DE

12 000
PRODUITS

C’est aussi

2 magasins pour 
mieux vous servir
Nos 2 magasins situés à Laval et
Montréal agissent comme
distributeur alimentaire de gros pour
les entreprises et le grand public.

Un service de livraison
disponible pour le Grand
Montréal
Utiliser notre service de livraison
et gagner du temps. La livraison
est disponible avec un achat
minimum de 500 $. Des frais de
service sont applicables.

Une carte privilège 
pour entreprise
Découvrez notre carte membre
Privilège, offerte gratuitement à
tous nos clients. Accédez à des
avantages exclusifs, notamment
une remise annuelle pour
optimiser vos économies.

Des commandes
spéciales à la demande

Si un produit souhaité n’est pas
disponible en inventaire, notre

équipe mettra tout en œuvre pour
le commander pour vous.

Sélection de produits en
quantité commerciale ou

individuelle
Nous proposons des formats
adaptés à vos besoins pour

répondre à toutes vos exigences,
que vous soyez un professionnel

ou un particulier.

Des produits pour
marchés spécialisés

Chaque segment de marché a des
besoins spécifiques. Pour y

répondre, nous proposons des
offres et catalogues personnalisés,
conçus pour satisfaire les attentes

variées de vos clients.
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UNE SÉLECTION
QUI FAIT LA

Dans un marché en constante
évolution, se démarquer est
essentiel. Parmi plus de 12 000
références, cette sélection a
été pensée pour répondre aux
besoins évolutifs des
commerçants et pour faire de
votre établissement un véritable
leader en innovation culinaire.DIFFÉRENCE !

POURQUOI CETTE SÉLECTION ?
Pour vous offrir des nouveautés qui
captivent votre clientèle

Pour vous permettre d’accéder aux produits
incontournables de demain

Pour vous aider à innover et vous différencier

Nous mettons en avant des produits qui transforment
votre offre, qui suivent les dernières tendances du
marché et qui vous permettent de vous démarquer.

Venez découvrir cette sélection exclusive en magasin et donnez
une nouvelle dimension à votre offre !



MARTIN DESSERT
80366

Croustillant
passion/
framboise
surgelé

1.9 k

ELITE SWEET
80440

Gâteau au fromage
tourbillon chocolat
surgelé de 10 po

560 g

NOVALI
82497

10 fonds et 
10 dessus de
pâte à tarte
de 9 po

3,5 kg

LES
NOUVEAUTÉS
CHEZ AUBUT

Maintenant disponibles en
magasin ou en livraison au
www.aubut.ca



FARINE

Tout usage
 Préparée
Blé entier

Pour pizza &pain



470210470180

470002 Farine tout usage classique  20 kg

Code Description Quantité

Farine Les Moulins de Soulanges

470002

470324 Farine tout usage 10 kg

Code Description Quantité

Farine Five Roses

470324

470200 Farine tout usage #412600 20 kg

Code Description Quantité

Farine Bakers Roses

470200

468109 468121
Description QuantitéCode Description Quantité

468109

468121

Farine tout usage non blanchie

Farine tout usage non blanchie

20 kg

5 kg

Farine Milanaise 

FARINE 
Tout usage, préparée, blé entier, pour pizza et pain

470210

470180

Farine non blanchie #10112

Farine tout usage #10089

 20 kg

20 kg

Code Description Quantité

Farine Ardent Mills



470198

470198 À pain non blanchie non traitée #10127 20 kg

Code Description Quantité

Farine Ardent Mills

468009 Préparée pour gâteaux et pâtisseries 2.5 kg

Code Description Quantité

Farine Brodie XXX

468009

FARINE 
Tout usage, préparée, blé entier, pour pizza et pain

470300470400
 20 kg

20 kg
Quantité

470400

470300

470185

Farine de blé entier #10041

Farine préparée #11013

Farine à pizza #10063

Code Description

Farine Robin Hood

20 kg

20 kg

20 kg

Quantité

470185



LEVURE 

Fraîche
Active
Sèche



470803

470804

Levure instantanée Instaferm

Levure instantanée gold Instaferm

 450 g

450 g

Code Description Quantité

Levures Lallemand

470804470803

470814

470816

Levure alimentaire en flocons

Levure alimentaire en flocons

500 g

450 g

Code Description Quantité

Levures Abénakis

477020470810

470810

477020

470806

Levure sèche active

Levure sèche active traditionnelle

Levure fraîche

 2 lbs

6 x 8 g

1 lb

Code Description Quantité

Levures Fleischmann

470806

470816470814

LEVURE
Fraîche, active, sèche

470805470805 Levure sèche active 150 g

Code Description Quantité

Levure Valli



CHOCOLAT

Chocolat varié
Poudre de cacao
Pastille & pépite



471214 Pépites au chocolat 3 kg

Code Description Quantité

Chocolat  AgroFusion

471244 Grains de chocolat pur mi-sucré CHIPITS 925 g

Code Description Quantité

Chocolat  Hershey’s

470914 Poudre de cacao 1 kg

Code Description Quantité

Chocolat  Exotic

Code Description Quantité

471785

471773

471217

420943

Chocolat noir 54.5% #811

Chocolat au lait 33.6% #823NV

Chocolat blanc 28% #W2

Chocolat au caramel 30.4% Gold

10 kg

10 kg

10 kg

2.5 kg

Chocolat belge Callebaut

Code Description Quantité

471283

471284

471280

471278

471262

470873

Chocolat de couverture noir Guayaquil 64%

Chocolat de couverture noir mi-amer 58% 

Chocolat de couverture au lait Lactée Supérieure 38% 

Chocolat de couverture noir Tanzanie 75%

Chocolat de couverture noir Saint Domingue 70% 

Poudre de cacao extra brute

5 kg

5 kg

5 kg

1 kg

1 kg

1 kg

Chocolat  Barry

CHOCOLAT
Chocolat varié, poudre de cacao, pastille et pépite

402607

471284

402900

471244 471214

471283 471262 470873

402607402900

Code Description Quantité

471758

471388

471386

471370

471355

471350

Chocolat noir 65%

Chocolat au lait Vietnam 45% 

Chocolat blanc 31% 

Chocolat au lait  Venezuela 43.5%

Chocolat noir Costa Rica 64.5% 

Chocolat noir Costa Rica 71.5% 

5 kg

1 kg

1 kg

1 kg

1 kg

1 kg

Chocolat belge  Belcolade

471388471758 471350471370

470914



Gomme de xanthane : Un agent épaississant
et stabilisant idéal pour les pâtes sans gluten.
Il apporte élasticité et tenue aux préparations.

CES INGRÉDIENTS
MÉCONNUS, POURTANT
INDISPENSABLES EN

Dans l’univers de la pâtisserie et de
la boulangerie, certains ingrédients
restent méconnus, pourtant ils sont
essentiels pour obtenir des textures
parfaites et des saveurs équilibrées. 

EN VOICI QUELQUES-UNS QUI MÉRITENT
UNE PLACE DANS VOTRE CUISINE :

PÂTISSERIE !

Agar-Agar : Une alternative végétale à la
gélatine, parfaite pour les mousses, gelées et
confitures maison.

Acide citrique : Un conservateur naturel qui
équilibre l’acidité et rehausse les saveurs des
crèmes, confitures et pâtisseries aux fruits.

Pectine NH : Un incontournable pour réaliser
des confitures et nappages brillants, offrant
une texture lisse et stable.

Huile de pépin de raisin : Légère et
résistante à la chaleur, elle est parfaite pour la
pâtisserie et sublime les pâtes à gâteaux.

Fruit des moines : Un édulcorant naturel
sans sucre, idéal pour des pâtisseries
gourmandes à faible teneur en glucides.

Faites le plein d’ingrédients dès maintenant et assurez-vous d’avoir tout ce qu’il faut pour une
production réussie ! Passez en magasin pour découvrir nos gammes et optimiser vos recettes
avec des produits de qualité.



INGRÉDIENTS
SPÉCIALISÉS

Xanthan
Agar-agar

Pectine
Et plus



Gomme de xanthane Royal Command

4 L

Quantité

500095 Gomme de xanthane

Code Description 500095

500098 Acide citrique en poudre 1 kg

QuantitéCode Description

Acide citrique  Texturesta

500098

1 kg

Quantité

471209 Gélatine en feuilles

Code Description

Gélatine Gelita

471209

2 kg

Quantité

471224 Gélatine neutre moulue

Code Description

Gélatine Tousain

471224

Pectine Certo

438305 Pectine liquide 170 ml

Code Description Quantité 438305

479000

500 g

Quantité

479000 Gomme agar-agar

Code Description

Agar-agar Cebon

INGRÉDIENTS SPÉCIALISÉS
Xanthan, agar-agar, pectine & plus..



10 kg

Quantité

207955 Lait écrémé instantané en poudre

Code Description

Lait écrémé en poudre Cloverdale

207965 Lait évaporé 4 L

Code Description Quantité

Lait évaporé Carnation

5 kg

Quantité

420848 Fondant prêt à rouler blanc

Code Description

Fondant Renshaw

5 kg

Quantité

420869 Praliné à la noisettes 50%

Code Description

Fourrage Barry

2.5 kg

Quantité

460191 Pailleté feuilletine pur beurre

Code Description

Pailleté feuilletine Barry

1 kg

Quantité

190817 Pâte d'amande 52%

Code Description

Pâte d'amande Lubeca

300 ml

Quantité

207978 Lait condensé sucré

Code Description

Lait condensé Cedar

207955

INGRÉDIENTS SPÉCIALISÉS
Xanthan, agar-agar, pectine & plus..

207978

207965

190817

420869

460191

420848



 ARÔMES 

Vanille
Colorant
Essence

Eau parfumée



449009

449010

Extrait de vanille pur

Extrait de vanille artificiel

 455 ml

500 ml

Code Description Quantité

Vanille Club House 

4 l

Quantité

450215 Essence de vanille pure

Code Description

Vanille Valli

450105

450104

Extrait d'érable naturel et artificiel

Arôme pâtissier de vanille claire naturel et artificiel

 1 l

4 l

Code Description Quantité

Extrait & arôme Embassy

450306

450401

Colorant alimentaire jaune oeuf artificiel

Colorant alimentaire caramel force double

 4 l

4 l

Code Description Quantité

Colorant Embassy

450207

450213

450209

Essence de vanille brune artificielle

Essence de vanille brune artificielle

Essence de vanille blanche artificielle

 1 l

4 l

1 l

Code Description Quantité

Vanille La pâtissière 

450120

450124

Eau de rose

Eau de fleur d'orange

 500 ml

500 ml

Code Description Quantité

Eau Cedar

500 ml

Quantité

450320 Colorant alimentaire rouge

Code Description

Colorant Berthelet

450215

Vanille, essence, colorant et eau parfumée
ARÔMES 

450306

450105

449010449009

450104

450213450207 450209

450401

450320

450120 450124



Code # : 82497

Croûtes et dessus de tarte
non sucrés 9 po surgelés

COUP DE COEUR

Parce que chaque
garniture mérite une
base à sa hauteur,
une croûte et un dessus de tarte non sucrée
aussi pratique que savoureux. Inspirée par
les besoins des artisans d’ici, cette pâte
neutre s’adapte avec brio à toutes vos
créations — des classiques salés aux
desserts inventifs. Prête à utiliser, souple et
croustillante à souhait, elle offre un parfait
équilibre entre texture et tenue.

Un vrai coup de cœur pour les professionnels
qui cherchent à gagner du temps sans
compromis sur le goût et la qualité.

À découvrir dès maintenant dans notre
catalogue Pâtisserie & Boulangerie !



BOULANGERIE
PRÊT-À-CUIRE

Baguette de pain
Pain panini

Pain burger & sandwich
Petit pain brioché & pomme de terre



100332 Baguette blanche #11060 24x325 g

Code Description Quantité

Pains surgelés  Première Moisson

Pains surgelés  Martin's

72142 Petits pains aux pommes de terre 3,5po 425 g

Code Description Quantité

BOULANGERIE PRÊT-À-CUIRE
Baguette, pain panini, burger, sandwich, brioché & pomme de terre

72136

72111

72145 72154

72142

100332

72106Code Description Quantité

72100

72106

72110

72111

72136

72165

Baguette française pré-cuite #6371 

Baguette française cuite

Panini 8 pouces #6383

Panini blé entier pré-cuit #6384

Pains à hamburger brioché

Petit roll brioché cuit #60ROBR

24x300 g

36x285 g

60x110 g

60x110 g

4x70 g

192x25 g

Pains surgelés Bridor

Code Description Quantité

72145

72154

72159

72171

72177

72204

Ciabatta sandwich originale 6 po #13703

Pain focaccia aux fines herbes

Petit pain ciabatta surgelé #43701

Pain à sandwich plat #12211

Baguette tradition Européenne #14100

Bouchée ciabatta originale #13720

56x120 g 

80x100 g

140x45 g

80x100 g

325 g

240x30 g

Pains surgelés Boulart

72165

72171 72204



OUTILS & MOULES

Gants & mitaines de four
Outils divers

Plaque & plat



679344 Balance digitale en acier inox 5kg 1 unité

Code Description Quantité

Balance  Gourmet

680320

685380

680327

Plat à réchaud 1/2 plein 2.5po

Plat à réchaud 1/2 plein 4po

Plat à réchaud plein 2po

1 unité

1 unité

1 unité

Code Description Quantité

Plats à réchaud Sagetra 

680050 Siphon à crème fouettée en inox 1L 1 unité

Code Description Quantité

Outil  Kayser

680584

680586

18X26 po

13X9 po

 25 unités

25 unités

Code Description Quantité

Plaque en aluminium Sagetra

OUTILS & MOULES
Gants, mitaines de four, outils divers, plaque & plat

672107

680584 680586

681102

680320 680327685380

672107

681102

Gant en silicone rouge

Mitaine à four en silicone rouge

 1 unités

1 unités

Code Description Quantité

Mitaines et gants à four Starfrit

679366

680050



685275 Cloche à gâteau en plastique 1 unité

Code Description Quantité

Cloche à gâteau  Sagetra

685275

684382

684384

684386

Sac à pâtisserie jetable 18po

Sac à pâtisserie jetable 21po

Sac à pâtisserie jetable 23po

1 unité

1 unité

1 unité

Code Description Quantité

Sac à pâtisserie Titan 

680844 Bain marie épaule 11pt en acier inoxydable 1 unité

Code Description Quantité

Bain marie  Sagetra

OUTILS DIVERS
Gants, mitaines de four, outils divers, plaque & plat

684382

684386

684384

680844



EMBALLAGES &
CONTENANTS

Boîtes à tarte
Moule

Emballages divers



606906 Boite à tarte avec fenêtre 9X9X1.5 po 50 unités

Code Description Quantité

Emballage  General / Econo

606906

603618

603626

Boite brune carrée avec fenêtre 20cm

Boite brune carrée avec fenêtre 14cm

 25 unités

25 unités

Code Description Quantité

Emballages biodégradables ABC Emballuxe
603618 603626

Code Description Quantité

606971

607150

607763

607783

607785

607786

Boite à tarte avec fenêtre 10X10X1.75 po

Boite à tarte avec fenêtre 6X6X1.5 po

Boite à pâtisserie 8x8x3.5 po

Boite à pâtisserie 9x9x3.5 po

Boite à pâtisserie 10X10X3.5 po

Boite à pâtisserie 10X10X5 po

25 unités

50 unités

200 unités

125 unités

100 unités

100 unités

Emballage Générique

606971 607786607763

Code Description Quantité

740105

740205

740206

740305

Moule à gâteau en papier

Moule à gâteau en papier 4.5 oz

Moule à muffin brun tulipe 175mm

Moule à muffin en papier blanc 5.5oz

1000 unités

1000 unités

150 unités

500 unités

Moules Lapaco

740206 740305740105

EMBALLAGE & CONTENANTS
Boîte à tarte, moule et emballages divers

740207 Acétate en rouleau 45mm 350 m

Code Description Quantité

Emballage  Générique

740207



CHEZ AUBUT, NOUS CROYONS QUE
LA RELATION CLIENT EST AU CŒUR
DE NOTRE SUCCÈS.

Chez Aubut, nous avons à cœur de créer
une expérience client incomparable. En tant
que grossiste alimentaire, nous offrons une
gamme spécialisée de produits de qualité,
incluant des formats variés pour répondre à
tous vos besoins, petits ou grands. Nos prix
compétitifs témoignent de notre engagement
à vous offrir la meilleure qualité au meilleur
coût.

Notre équipe passionnée est toujours prête à
vous accompagner avec un service
personnalisé et efficace. Parce que votre
satisfaction est notre priorité, nous travaillons
chaque jour à bâtir des relations solides et
durables avec nos clients corporatifs. Faites
confiance à Aubut pour simplifier vos
approvisionnements et contribuer au succès
de vos projets.

Plus qu’un simple fournisseur, nous aspirons
à être un véritable partenaire pour votre
entreprise, en vous accompagnant dans vos
défis et vos objectifs. Notre priorité est de
bâtir une relation de confiance basée sur
l’écoute, la transparence et la satisfaction
mutuelle. Nous mettons tout en œuvre pour
comprendre vos besoins uniques et vous
offrir des solutions sur mesure qui
soutiennent votre croissance. Cette
approche de partenariat nous permet de
créer des liens durables et d’apporter une
valeur ajoutée réelle à chaque collaboration.
Avec Aubut, vous pouvez compter sur une
équipe dédiée, investie dans votre réussite.



OFFRIR

MONTRÉAL

LAVAL

3975 rue Saint-Ambroise, 
Montreal, QC, H4C 2E1

3975 boul. St-Elzéar Ouest,
Laval, QC, H7P 4K1ventes@aubut.ca

Si vous recherchez un produit 
qui ne figure pas dans notre
catalogue, n’hésitez pas à nous
contacter. Nous offrons un service
personnalisé afin de répondre à
vos besoins spécifiques.

LA QUALITÉ,

SERVIR
L’EXCELLENCE


